
Situation des diplômés de licence professionnelle

Industries Agroalimentaires : Gestion, production et valorisation
Conception et production en industries de l'alimentation (CPia)

Taux de réussite : 83 % Nombre de répondants : 21 Statut de formation des répondants

Nombre de diplômés : 25 11 femme(s) Initiale : 11 Contrat d'apprentissage : 8

Taux de réponse : 84 % 10 homme(s) Continue : 0 Contrat de professionnalisation : 2

L'accès à l'emploi Type de contrat

Temps médian d'accès à l'emploi occupé au 1er mars : 2 mois. CDI : 6 (50 %)

CDD : 3 (25 %)

Contrat de professionnalisation : 2 (17 %) NR : 0

Autre : 0 (0 %)

Catégorie socioprofessionnelle Type d'employeur Lieu de travail

Cadres et Prof. Intel. Sup. : 2  (17 %) Une entreprise privée : 11 (92 %) Une association : 0 (0 %) Charente-Maritime : 4  (36 %)

Prof. Interm., techs, agts de maîtrise : 5  (42 %) La fonction publique : 0 (0 %) Vous-même : 1 (8 %) Nouvelle-Aquitaine (hors 17) : 1  (9 %)

Employés, ouvriers : 5  (42 %) Une entreprise publique : 0 (0 %) Un particulier : 0 (0 %) Autres régions : 6  (55 %)

NR : 0 Autre : 0 (0 %) Étranger : 0  (0 %)

NR : 0 NR : 1

Quotité travaillée Salaire Évolution de la situation après obtention du diplôme

Temps plein : 11 (92 %) Salaire médian : 1490 €

Temps partiel : 1 (8 %) Salaire min. :  300 €

NR : 0 Salaire max. : 1800 €

Nombre concerné  : 7

Satisfaction de l'emploi à 6 mois Adéquation emploi/diplôme à 6 mois

Profession libérale ou indépendant  : 

0 (0 %)

Enquête réalisée par l'OFIVE (Observatoire des Formations, de l'Insertion professionnelle et de la Vie Étudiante)

formations.univ-larochelle.fr

L'emploi occupé au 1er mars 2020 est le premier emploi occupé 

depuis l'obtention du diplôme pour 83 % des répondants.

89 % des répondants 

recommandent cette formation

Auto-entrepreneur, prof. libérale, 

indép., chef d'entreprise : 1 (8 %)

Promotion

2018-2019

30 % des diplômés accèdent à cet emploi suite à un stage ou à un 

contrat d'alternance.

Emploi 57%

Études 29%

Recherche 
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CDI CDD Études En recherche

d'emploi

Autre

Octobre 2019

Mars 2020

Insertion à 6 mois au 1er mars 2020
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Êtes-vous satisfait(e) de vos

missions à accomplir ?

Êtes-vous satisfait(e) de

votre niveau de

responsabilité ?

Êtes-vous satisfait(e) de

votre niveau de

rémunération ?

Êtes-vous satisfait(e) de vos

perspectives de carrière ?

Non

Oui 8 7 6 8

3 5 5
4

Auriez-vous pu occuper cet

emploi sans avoir obtenu

votre diplôme ?

Cet emploi est-il en lien

avec les compétences et

savoirs-faire acquis

pendant votre diplôme ?

Cet emploi correspond-il à

un niveau bac+3 ?

Cet emploi correspond-il à

votre domaine de

formation ?

Non

Oui
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Sexe
Statut de la 

formation suivie
Intitulé de l'emploi Missions exercées Type de contrat Intitulé de l'emploi Missions exercées Type de contrat Région d'emploi

Durée 

du 

travail

Revenu net 

mensuel en 

Euros

Femme Initiale

Responsable qualité 

hygiène sécurité 

environnement

Mise en place et suivi de la qualité sur 5 

établissements
CDI*

Responsable qualité 

hygiène sécurité 

environnement

Mise en place et suivi de la qualité sur 5 

établissements
CDI

Nouvelle-

Aquitaine

Temps 

plein
1500-1750

Femme Initiale Cheffe de produit NR
Contrat de 

professionnalisation*
Cheffe de produit NR

Contrat de 

professionnalisation
NR

Temps 

plein
NR

Femme Initiale Femme de ménage Ménage dans un centre de vacances CDD Femme de ménage Ménage dans un centre de vacances CDD
Nouvelle-

Aquitaine

Temps 

partiel
1000-1250

Femme Initiale Qualité fromagère Fabrication de fromages, moulage et démoulage CDI

Femme Contrat apprentissage
Assistante recherche et 

développement

Amélioration des gammes de produits, recherche de 

nouveaux produits potentiels, traçabilité
CDD* Secrétaire commerciale Faire des devis, répondre aux clients par téléphone CDD Occitanie

Temps 

plein
NR

Femme Contrat apprentissage
Assistante qualité hygiène 

sécurité environnement

Qualité, hygiène, sécurité, environnement 

agroalimentaire
CDI

Assistante qualité hygiène 

sécurité environnement

Qualité, hygiène, sécurité, environnement 

agroalimentaire
CDI

Nouvelle-

Aquitaine

Temps 

plein
1250-1500

Homme Initiale Agent de production Fabrication de pains au lait, poste pétrissage CDD Agent de production Fabrication de pains au lait, poste pétrissage CDD Hauts-de-France
Temps 

plein
NR

Homme Initiale Diététicien-nutritionniste
Aider ou soigner les personnes malades par 

l'alimentation

Prof. Libérale, chef 

d'entreprise, etc.
Diététicien-nutritionniste

Aider ou soigner les personnes malades par 

l'alimentation

Prof. Libérale, chef 

d'entreprise, etc.

Nouvelle-

Aquitaine

Temps 

plein
<1000

Homme
Contrat de 

professionnalisation
NR NR CDI Chargé de clientèle

Réception d'appels entrants, traitement de demandes 

clients
CDI

Centre-Val de 

Loire

Temps 

plein
1000-1250

Homme
Contrat de 

professionnalisation

Apprenti manager de 

proximité

Gestion d'une équipe de production, maintenir les 

objectifs de production

Contrat de 

professionnalisation

Apprenti manager de 

proximité

Gestion d'une équipe de production, maintenir les 

objectifs de production

Contrat de 

professionnalisation

Nouvelle-

Aquitaine

Temps 

plein
NR

En recherche d'emploi

Devenir des diplômés 2018-2019 de Licence professionnelle Conception et production en industries de l'alimentation (cpia)

Premier emploi exercé depuis l'obtention du diplôme Emploi exercé 6 mois après l'obtention du diplôme (Mars 2020)

* Grâce au(x) stage(s) ou au contrat d'alternance effectué(s) pendant la licence professionnelle

NR : Non renseigné



Sexe
Statut de la 

formation suivie
Intitulé de l'emploi Missions exercées Type de contrat Intitulé de l'emploi Missions exercées Type de contrat Région d'emploi

Durée 

du 

travail

Revenu net 

mensuel en 

Euros

Devenir des diplômés 2018-2019 de Licence professionnelle Conception et production en industries de l'alimentation (cpia)

Premier emploi exercé depuis l'obtention du diplôme Emploi exercé 6 mois après l'obtention du diplôme (Mars 2020)

Homme Contrat apprentissage
Technicien supérieur en 

agroalimentaire

Travail sur la qualité, la production, la traçabilité, le 

conditionnement, les livraisons et les commandes de 

matières premières

CDI*
Technicien supérieur en 

agroalimentaire

Travail sur la qualité, la production, la traçabilité, le 

conditionnement, les livraisons et les commandes de 

matières premières

CDI Occitanie
Temps 

plein
1250-1500

Homme Contrat apprentissage Meunier

Suivre la production de farine (traçabilité et qualité), 

assurer le bon fonctionnement de la réception du blé 

à l’expédition de la farine en vrac ou en sac

CDI Meunier

Suivre la production de farine (traçabilité et qualité), 

assurer le bon fonctionnement de la réception du blé 

à l’expédition de la farine en vrac ou en sac

CDI Pays de la Loire
Temps 

plein
1500-1750

Homme Contrat apprentissage
Saisonnier en coopérative 

agricole

Apprendre pour ensuite effectuer des manœuvres 

techniques et électroniques du déplacement des 

céréales, séchage du maïs

CDD

Homme Contrat apprentissage Brasseur

Fabrication de bières, maintenance des machines et 

nettoyage, qualité, réception des marchandises, 

gestion des stocks

CDI Brasseur

Fabrication de bières, maintenance des machines et 

nettoyage, qualité, réception des marchandises, 

gestion des stocks

CDI Occitanie
Temps 

plein
1750-2000

Employeurs ayant recruté des stagiaires et/ ou des diplômés - Promotion 2018-2019

ARMATIS, ATLANTIQUE DELICES, Aveyron Labo, Brioche Pasquier, CIS de Fourras, CPVD FOULON, Cyclad, Fiorella pâtes fraîches, Fromagerie des GORS, GAEC du Bouviale, Grégory Coutanceau Développement, Gregory Coutanceau Traiteur, Jean et Lisette, La 

Brasserie d'Olt, La minoterie planchot, La p'tit soeur, Laiterie du Col Bayard, Le Petit Basque, Rambaud baptiste diététicien-nutritionniste, SOFIVO S.A.S, Sorbet d'Amour , Vitagermine

Autre situation

* Grâce au(x) stage(s) ou au contrat d'alternance effectué(s) pendant la licence professionnelle

NR : Non renseigné



Situation des diplômés de licence professionnelle

Industries Agroalimentaires : Gestion, production et valorisation
Conception et production en industries de l'alimentation (CPia)

Avez-vous réalisé un stage dans le cadre de votre licence professionnelle ? Avez-vous été globalement satisfait(e) de ce stage ?

Critères de satisfaction du stage effectué

Enquête réalisée par l'OFIVE (Observatoire des Formations, de l'Insertion professionnelle et de la Vie Étudiante)

formations.univ-larochelle.fr

Insertion à 6 mois au 1er mars 2020
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Avez-vous été satisfait(e) de

l'intégration dans la structure ?

Avez-vous été satisfait(e) de

l'ambiance dans l'équipe ?

Avez-vous été satisfait(e) des

missions et du contenu du stage

?

Avez-vous été satisfait(e) de

l'accompagnement par votre

enseignant référent ?

Avez-vous été satisfait(e) de

l'accompagnement par votre

tuteur de stage ?

Non

Oui

53%

47%

Oui

Non

67%

33%

Oui

Non
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